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Tortilla - doma?aizvedba Vol. 1:)

Na Facebook stranici ste mi dali brdo savjeta i linkova kako napraviti doma?e tortilje i ju?er sam se
usudila :)

Ovo je brzo i jako povoljno. Sve Sto vam treba je malo brasSna, mlijeka, ulja i soliito je to ! Dok za 8
kupovnih tortilja trebate cca 20 kuna! Ja sam ih od ove koli?ine dobila 13 :)

Danas pripremamo meksi?ku ve?eru za goste pa umjesto da kupujem sama sam ih napravila, i
mislim da ?u i dalje tako!

Zasto Vol. 1? Zato Sto sam isprobala samo 1 recept od svih onih koji ste mi savjetovali tako da ih
namjeravam joS isprobati i sa vama podijeliti :)

| da, moramo promijeniti Zarulju u kuhinji i luster jer je ovo svjetlo grozno :D
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Po receptu Maje Vugec sa Facebooka:

2 Salice brasna

pola praska za pecivo
2 Zli?ice soli

2 Zli?ice ulja

3/4 Salice mlijeka
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Zagrijati mlijeko, pomijeSati brasno, sol i prasak za pecivo pa naizmjence dodavati toplo mlijeko i
ulje.

Mijesiti dok ne postane glatka kugla, te od te kugle napraviti manje kuglice. Ja sam napravila jako

3/9


http://2.bp.blogspot.com/-_GYKFdYoO5o/UG5z6KVecQI/AAAAAAAAD54/rVM3JjpfBH8/s1600/IMG_2153.JPG

Just Cake The Cupcake
Life is uncertian, eat dessert first!
http://www.justcakegirl.com

male kuglice pa su ispale male tortilje. Zna?i po veli?ini kuglica mozete otprilike vidjeti kolika ?e biti
tortilja.

Ostaviti kuglice 15 minuta da miruju i nakon toga ih valjati na pobrasnjanoj podlozi.

Pe?i ih na suhoj, vru?0j tavi 20 sekundi sa svake starane tek toliko da dobe par to?kica od
pe?enja.
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?im se ispeku stavljati ih u vre?icu, jednu na drugu da one omeksSaju te da ih kasnije moZzete lijepo
savijati :)
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Ovo je bio moj prvi izlet u tortiliske vode :D ali sigurno ne i zadnji, izgledaju super, okus im je ?ak
bolji od onih kupovnih a kako ?e se pokazati u spremanju jela javljam sutra :)

Ve?eras su na repertorau_Fajite + brusketti + DZemi lady tortica :) Veselim se!

Ugodan produzeni vikend svima :)

ITUPDATE!

Tortilje su fantasti?ne! Svakako bolje okusa od kupovnih, lijepo su
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se savijale i bile odli?ne! Za svaku preporuku!

Ovo je jednia fotka gotovih, ali one se ni ne vide od silnog punjenjal!

Recept za ovo sam napisala u postu prije nekih mjesec dana :) na
ovom_linku!

8/9


http://www.justcakegirl.com/2012/08/fajita-time.html
http://3.bp.blogspot.com/-DlwEAwY-GW4/UHBVHDfBuhI/AAAAAAAAD6o/VDmqgejsjOk/s1600/IMG_2183.JPG

Just Cake The Cupcake
Life is uncertian, eat dessert first!
http://www.justcakegirl.com

9/9


http://www.tcpdf.org

